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Femo un giosso prima de scomixiare 
  

 
Che non i sta’ fermi: 

 

 Prosecco DOCG Soligo Superiore Brut   € 2,50 
Uva Glera         

 Durello DOC Cavazza Brut     € 3,00 
Uva Durella         

 Oltrepò Pavese Percivalle Extra Brut   € 3,50 
Uva Pinot Nero  

I Chieti : 
 

 Bocara DOC Cavazza      € 2,50 
Uva Garganega (gambellara classico)      

 Traminer Aromatico DOC Forchir   € 2,50 
Uva Traminer aromatico        

 448 Bianco IGT Girlan      € 2,50 
Uva Chardonnay, Pinot bianco e Sauvignon      

 
I Roani : 

 

 Fornetto IGT Cavazza      € 2,50 
Uve Merlot e Syrah          

 448 Rosso IGT Girlan      € 2,50 
Uve Lagrein, Schiava e Pinot Nero        

 Valpolicella DOC Lucchine Tedeschi   € 2,50 
Uve Corvina, Corvinone, Rondinella, Molinara, Rossignola, Negrara e Dindarella   

     

 

 
Domandane el goto de oncò….. 

in caneva bottiglie ghinemo anca altre! 
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Tacos di mais con verdure spadellate e speck (3)  € 9,00  

 

Crema tiepida di cappuccio viola con semi e 
stecco gratinato di polenta e pancetta 7 11 

€ 9,00  

 

Millefoglie morbida di asparagi e erbette di 
stagione, crema di formaggi e salmone 
affumicato  3 4 7  

 

€ 9,00 

  

Tagliere di sopressa De.Co. di S. Antonio, crostini 
con lardo nostrano, formaggi locali, sottaceti 
casalinghi  (1 7 9) 

 

 

€ 9,00 

 

Par scumixiare….. 
 

Par scumixiare….. 

 

Novità alla mescita 
 

Lugana DOC Pasini San Giovanni 

Uve Turbiana    € 3,00 
 
 

Matteo Bandello DOC 

Uve Chiavennasca (Nebbiolo Valtellina)  € 3,00 
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…..de primo ghe xe….. 

 

Paccheri gratinati alla carbonara d’asparagi 1 3 7 

 

€ 10,00 

Pappardelle casarecce con il nostro sugo  

di salsiccia e peperoni 1 3 (7) 

€ 10,00 

 

Tortelli di patata con taleggio e cime di rapa al 
pomodoro e acciughe 1 3 4 7  

€ 12,00 

 

 

Gnocchetti di fioretta al burro di malga, grana, 
salvia e ricotta affumicata 1 7 

 

 

€ 9,00 

 

Gnocchi di patate: 

al ragù, o alla salsiccia, o al pomodoro, o al burro 
di malga, grana e salvia 1 3 7 9 12 

 

 

€ 9,00  

 

 

Per i nostri ospiti celiaci  

Potete scegliere tra pasta e gnocchi senza 
glutine con i sughi in menù e pane. 
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Guancetta di maiale brasata (1) 

 

€ 15,00 

Baccalà alla vicentina 12 4 7 14  € 16,00 

 

Tosella al forno con sopressa e funghi (1) 7 8 € 13,00 

 

  

Tagliata di Black Angus (1) € 15,00 

Filetto di maiale alla senape (1) 10  € 15,00 

Tagliata d’agnello agli aromi (1 3)  € 17,00 

  

Tutti i secondi vengono serviti con polenta (1)     

 

Contorni € 3,50/4,00 

Coperto € 2,50 

 

…..de secondo ghemo….. 

…..sule bronse….. 
 

…..a tola non se vien 
mai veci….. 
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Pasta casereccia con: ragù, pomodoro o 
in bianco 1 3 (7) (9) (12)  

 

€ 5,00 

 

Gnocchi di patate con: ragù, pomodoro o 
burro, salvia e grana1 3 (7) (9) (12) 
 

€ 6,00 

 

Petto di pollo alla brace con patate (1) € 7,50 

 

Cotoletta con patate (1) 

 

€ 6,50 

 

Per i picinini….. 




